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PER COMINCIARE

fa/wﬁ/ & Mare fa/w‘/ & [erra

Acciughe Marinate alla ligure # _
€12.00 Albese di fassona’

Carne cruda tagliata sottile, rucola,
scaglie di grana olio EVO

Cozze alla marinara ™ €15.00
Vino bianco, aglio e prezzemolo
€13.00 Vitello tonnato 34
Salsa tonnata leggera, capperi
*Insalata di mare Ma de Ma 244 €13.00
Calamari, cozze, vongole, gamberi,
prezzemolo, olio EVO Bresaola con rucola fresca
€16.00 e Grana Padano DOP’
] €13.00

*|nsalatina di polpo tiedipo con patate
e olive taggiasche *
€16.00

fa/aﬁ/ da condividere
*Tartare di tonno

Battuta di olive taggiasche, purea di mango Le Chia_cchier_e della quma th?
£16.00 pasta da pizza fritta, prosciutto crudo,
' pomodori, mozzarella, olive
€15.00

*Fritto di Calamari 4
Dorato e croccante, servito con limone
€ 16.00

/[0-062006

Focaccia al rosmarino !
Olio EVO e rosmarino
€ 5.00

Focaccia al formaggio '’
Stracchino
€7.00

Tricolore 7
Mozzarella di bufala, rucola, pomodorini
€9.00

Alla mortadella™’
Rucola, pomodorini, scaglie di grana
€12.00

Al prosciutto crudo '/
Rucola, scaglie di grana, pomodorini
€12.00

In caso di mancanza di prodotto fresco, alcune materie prime possono essere abbattute o surgelate all'origine, nel rispetto delle normative vigenti.



PRIMI PIATTI

Le nostre /mm‘e fﬁewée aﬁt{}/a/m// wn‘wﬂwm //a line e wova

Fiste di Mare

*Paccheri con calamari e trombette o carciofi secondo stagione 7'
€ 16.00

*Spaghetto fresco alle vongole'*
€18.00

*Paccheri all'amalfitana 4
pomodoro, polpo, melanzane e vongole
€20.00

*Scialatielli allo scoglio 2314
pomodoro, calamari, cozze, vongole e gamberi
€20.00

Fste di [erra

Paccheri Pesto Rosso 137
pesto delicato di pomodoro secco con burrata e melanzane
€16.00

Orecchiette alle polpettine 137
Gratinate al forno con mozzarella
€16.00

Ravioli al ragu di fassona '3’
€ 16.00

Trofie al pesto 72
al pesto di basilico
€14.00

Flsotts

*Risotto alla Pescatore 2414
Pomodoro, calamari, cozze, vongole, gamberi
€20.00

In caso di mancanza di prodotto fresco, alcune materie prime possono essere abbattute o surgelate all'origine, nel rispetto delle normative vigenti.



SECONDI PIATTI
c///%a/‘e

Il Gran Fritto Ma de Ma 12414
calamari, gamberi, alici e verdure croccanti
€ 24,00

Acciughe fritte del Mar Ligure *
dorate e croccanti
€ 16,00

Branzino alla ligure 4
con pomodorini, olive taggiasche e patate
€ 22,00

Grigliata mista di mare 244
Tonno, calamari, gamberi, branzino, verdure grigliate
€ 26,00

Polpo rosticciato 4
con patate schiacciate al prezzemolo
€ 20,00

Tonno scottato
con verdura di stagione
€ 22,00

& Carne

Tagliata di manzo alla griglia ?
con patate al forno
€ 24,00

LE INSALATE

Nigoise 3*
Insalata, uovo, acciughe, tonno, olive, fagiolini, patate
€ 15.00

Mediterranea’
Insalata, verdure alla griglia, burrata, pomodori, olive
€ 15.00

Caesar Salad "347.10
Insalata, *pollo grigliato, uovo, crostini di pane, pomodori, scaglie di grana

€ 15.00
: *Patatine fritte ’ Verdure grigliate Insalata verde :
€ 6.00 €7.00 € 5.00
Patate al forno Verdure saltate Insalata mista
€ 6.00 €7.00 € 6.50

In caso di mancanza di prodotto fresco, alcune materie prime possono essere abbattute o surgelate all'origine, nel rispetto delle normative vigenti.



Flzze

Marinara € 7,00
Pomodoro, aglio, origano

Margherita 7 € 7,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, basilico

Bufalina 7 €10,50
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico

Delicata’ €10,00
Mozzarella fiordilatte, stracchino, rucola, pomodorini

Napoli 47 € 10,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, acciughe, olive, capperi, origano

Diavola’ €10,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante

Pierino ™’ €10,00
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel, patatine

Pugliese 47 €10,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, cipolla, tonno

Parmigiana '’ €11,00
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, melanzane alla griglia, grana

Prosciutto e funghi '’ €11,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, funghi, prosciutto cotto

Vegetariana '’ €11,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, verdure alla griglia, pomodorini

4 formaggi '’ € 12,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, gorgonzola, stracchino, grana

Parma '’ €13,50

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo

Capricciosa '’/ €13,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive

Calzons

Calzone 7 € 12,00
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto

Calzone Don Ciccio 7 € 14,00
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante, stracchino

Calzone Mamma Mia '’ €16,00

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo, melanzane alla griglia, burrata

In caso di mancanza di prodotto fresco, alcune materie prime possono essere abbattute o surgelate all'origine, nel rispetto delle normative vigenti.



Flzze cgbw/a//

Pizza Pescatore 2414 € 16,00
Pomodoro, frutti di mare

Ma de Ma '’ € 16,00
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo, rucola, burrata, pomodorini
Pizza Carpaccio '’ € 16,00
Mozzarella fiordilatte, carpaccio di fassona, rucola, grana

Genovese 178 € 14,50
Mozzarella fiordilatte, pesto di basilico, prosciutto crudo, pomodorini

Mortazza Tua'’#® € 15,00
Mozzarella fiordilatte, mortadella, burrata

Gorgo e pere 7 € 13,00
Mozzarella fiordilatte, gorgonzola, pere

Valtellina 7 € 15,00
Mozzarella fiordilatte, bresaola, stracchino, rucola

Gustosa 7 € 14,50
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia, cipolla, gorgonzola

Crocco-pizza "4 € 16,00
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, calamari fritti

Pizza del Ghiottone '’/ € 15,50

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, salamino, wurstel, salsiccia

Le nostre Fucce

Le nostre pucoe Sono prepara le con /}fr/ﬁa@ta //'zza

Puccia Crudo ' €14.00
Prosciutto crudo, mozzarella di bufala, insalata, pomodori

Puccia veggy '’ € 14.00
Verdure alla griglia, mozzarella di bufala, insalata, pomodori

Puccia burger 7 €16.00
Hamburger da 200 g con formaggio, pomodoro, insalata, cipolla saltata

Puccia tonnato 34 €15.00
Vitello tonnato con la sua salsa, insalata, pomodori

Ingredienti extra: da € 1,50 a € 4,00

In caso di mancanza di prodotto fresco, alcune materie prime possono essere abbattute o surgelate all'origine, nel rispetto delle normative vigenti.



Doles

Tiramisu 37
€ 8.00

Panna cotta ai frutti rossi ’
€7.00

Bunet 37’8
€7.00

Cheesecake al mango 37
€ 8.00

Millefoglie croccante 37
crema pasticcera
€ 8.00

Torta di mele con gelato fiordilatte 37
€ 8.00

Meringata al forno 37
con salsa al cioccolato
€7.00

Affogato al caffe’
Gelato al fiordilatte, caffé
€7.00

Colonnello
gelato al limone con vodka
€ 8.00

Selezione di gelati e sorbetti ’
fiordilatte / limone / cioccolato
€ 5.00

Frutta fresca di stagione
€ 6.00 / con gelato € 8.00

Ananas fresco
€ 6.00

In caso di mancanza di prodotto fresco, alcune materie prime possono essere abbattute o surgelate all'origine, nel rispetto delle normative vigenti.
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Birre alla spina

Hasen Extra 5,3 ° - Exportbier —Punto d’amaro: 18 IBU —Bassa fermentazione. 20 cl 3,50
Bionda con schiuma bianca intensa e persistente. Gusto dolce. Aroma ricco di lieviti e frutta. 40 cl 6,5 0
Norbertus Kardinal 7,5° - Bock - Punto d’amaro: 26 IBU —Bassa fermentazione 20 cl 4,00
Ambrata con schiuma bianca. Aroma maltato e fruttato. Gusto dolce con buona acidita. 40 cl 7. s 00
Birre in bottiglia
Dab non filtrata 5,6 ° -Dortmunder Naturtriib -25 IBU-Bassa fermentazione 50 cl 6,00
Bionda, opalescente, schiuma bianca. Aroma  maltato , erbaceo, note fruttate. Gusto intenso.
Kloster Gold Hell 5,4° - Helles — Punto d’amaro: 18 IBU - Bassa fermentazione 50cl 6,00
Bionda, limpida con schiuma bianca. Aroma di malti e lieviti freschi. Gusto dolce, con note fruttate e speziate.
Kloster Gold Dunkel 5,0 ° - Export Dunkel -16 IBU-Bassa fermentazione 50 cl 6,00
Marrone, limpida con schiuma beige. Aroma di lieviti evoluti. Gusto dolce, intenso di caffe, cioccolato e liquirizia.
Kloster Poculator 7,4° -Doppelbock Dunkel —18 IBU-Bassa fermentazione 50 cl 6,00
Ambrata scura, impida con schiuma beige. Aromi intensi e complessi. Gusto ricco di frutta, malti e spezie.
Clausthaler Original 0,0° - Pale Lager -29 IBU-Bassa fermentazione 33cl 4,00
Bionda dorata con schiuma bianca. Aroma floreale con note amarognole. Gusto amaro, note di luppolo.
Daura Damm 5,4 ° -Gluten Free Lager -26 IBU-Bassa fermentazione 33 ¢l 5,00
Bionda dorata con schiuma bianca. Aroma intenso di lieviti ed erbe aromatiche. Gusto dolce, note di erbe e miele.
Acqua e Bibite
Acqua 0,5 cl Coca/Zero/Fanta/Sprite Coca Cola alla spina
2,50 4,00 3,00
Acqua l L Estathé Coca Cola media alla spina
3,00 4,00 4,00

Vino della Casa Vino al calice

Vino bianco | rosso [ rosé al calice 2,50 Calice di Prosecco
Bianco, Rosso o Rosato 1/4 1t. 5,00 Calice di bianco
Bianco, Rosso o Rosato 1/2 1t. 8,00 Calice di rosso

Bianco, Rosso o Rosato 1 It. 15,00

6.00
6.00
6.00



